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Editorial

José Camilo Vasquez Caro

Director del Departamento de Humanidades e ldiomas
Director de Encuentro: reflexiones sobre cultura y sociedad

La publicacién Encuentro: reflexiones sobre culturay
sociedad es el resultado de diversas actividades y trabajos que
llevaban a cabo los profesores del Departamento de Humanidades
e Idiomas de la Universidad Escuela Colombiana de Ingenieria
Julio Garavito.

A finales del 2022, cuatro profesores estaban sofiando con
el montaje de una exposicién colectiva que denominaron Rutas
de la Siega. Este trabajo interdisciplinario encontré su punto
de encuentro en el arte y en el trigo. Dos artistas plésticos, Ser-
gio Enciso y Oscar Urrego; una comunicadora social, Milena
Mosquera, y un historiador, Camilo Vasquez, quien escribe, ya
estaban sumergidos en un recorrido, en una ruta que nacia del
trigo y que tendrian diversas estaciones y paradas. La siega fue
lo que se sembré y coseché en este proceso creativo de investi-
gacién y de profunda reflexion. Hoy la siega es también lo que
se decidié guardar y lo que se buscé dejar en recuerdo. En este
segundo volumen de Encuentro: reflexiones sobre cultura
ysociedad, el lector se podra encontrar con la ruta y apropiarse
de algo de nuestra siega. Buscamos dejar un huella escrita en la
memoria colectiva de esta comunidad.

La siega reunié cuatro miradas y cuatro procesos que sur-
gieron de reflexiones sobre el trigo.

Oscar exploré la relacion entre la tierra, el carbén, el trigo
y el significado de la herencia y tradicién familiar. Su obra —
como una cosecha real del mundo agricola— nacié de sus manos
sumergidas en la tierra. Oscar sembré y cosechd, fue parte de
ritos y ritmos ancestrales que hoy en dia siguen siendo parte de
una comunidad que habita la vereda La Isla. Milena también
se encontrd con tradiciones familiares y puntos de encuentro

entre generaciones. A través de las tortas, esa mezcla delicada de



trigo y frutas, ella se permitié construir una obra que recorre la
siega y luego el cocinar. En torno al fuego del horno y las risas
de la mesa familiar, ella exploré y narré cémo el trigo es parte
de todas las familias y cémo nos hace sentir tnicos. Sergio sali6
a la calle en busca del pan y de las historias que todos tenemos
en torno a este alimento basico y fundamental. En su podcast
Demasiado Caro Sergio teji6 historias, le dio voz a muchos
narrares y nos mostré cémo el pan atraviesa las letras, los ima-
ginarios culturales y las historias de casa. Camilo —al igual que
los demas integrantes— también se sinti6 atravesado por el trigo.
La historia de su abuelo y su industria molinera fue el punto de
partido para pensar en el papel del trigo en la historia, la suya y
la de muchos otros.

En la ruta se encontraron pasado, presente y futuro. Sur-
gieron reflexiones e inquietudes. El trigo no es s6lo alimento, es
cultura y practicas colectivas. En el trigo hay un poder econémico,
habitan la produccién y el consumo. Y, por tltimo, en el trigo
estamos todos —sea que nos genere amor, indiferencia o rechazo—.

La primera parada de la ruta fue en la galeria Salén Co-
munal, un espacio cultural bogotano que fomenta la mirada
interdisciplinaria y el encuentro de diversas miradas. Bernardo
Montoya, su director, confid en la ruta y abrié las puertas de su
casa. Alli, durante un mes, el publico no s6lo podia ver las obras
plasticas sino asistir a diversos eventos. Milena empez6 con la
preparacién de una torta en compaiifa de su madre, Graciela. Los
asistentes se remangaron y pusieron manos a la masa; prepararon
y hornearon su propio bizcochuelo de naranja. La siguiente sema-
na, C/)scar, acompaﬁado de un colectivo de artistas campesinos,
nos invitd a la lectura colectiva y en voz alta del manifiesto del
artista campesino. En la tercera semana, Sergio grabé un episodio
de su programa Viajes y libros y discutié el libro canibal y la
literatura que devora. Para cerrar, Bernardo Montoya y Camilo
Vasquez hablaron sobre la dualidad que vivimos entre el trigo

y el maiz, dos alimentos, dos visiones de mundo, dos culturas



con sus practicas que atraviesan este territorio. La ruta estuvo en
Salén Comunal todo el mes de febrero del 2023; en abril llegé
a la Escuela e interrumpid el paisaje cotidiano de algunos co-
rredores. De nuevo, mas alld de la puesta en escena y el montaje,
el verdadero significado de la siega estuvo en el interactuar con
una comunidad.

En esta publicacién el lector se encontrara con ocho mira-
das, ocho lecturas, ocho interpretaciones de lo que fue la ruta.
Escribieron siete profesores del Departamento de Humanidades
e Idiomas y un invitado muy especial. Cada uno de los cuatro
integrantes de la ruta y Bernardo Montoya narraron su mirada y
lo que habia significado. Los profesores Paula Medina, Roberto
Palomino y Miguel Rincén plasmaron lo que la exposiciéon evo-
cé en ellos. Acompafian estas letras una serie de imigenes que
registraron momentos del proceso y cédigos QR que invitan al

lector a ser parte de una ruta que esperamos siga muchos caminos.



Primera estacion: Rutas de la
Siega en Galeria Salon Comunal

Bernardo Montoya Chaux

La Ruta nos llevé por senderos cargados de preguntas
fundamentales en diversos campos del conocimiento, como el
impacto de la colonia en el presente, la inflacién, la mineria, el
rol del artista en la sociedad, la funcién de una galeria de arte,
la relacién entre gastronomia y cultura, identidad, memoria,
paisaje, entre otros temas. Los cuatro integrantes del colectivo
desarrollaron una investigacién interdisciplinar en torno al trigo,
un tema familiar para toda la poblacién, sin distincion de edad,
género, raza, estrato socioeconémico o nivel de escolaridad. Las
soluciones plasticas propuestas por Milena, Camilo, Sergio y

Oscar constituyen un aporte al campo de las artes plasticas por

los conceptos y materializaciones. El conjunto se desplegd de




forma articulada, entre la singularidad de cada obra y la armo-
nia del conjunto. Desde las obras y experiencias propuestas por
ellos se activo la galeria de arte contemporaneo como un punto
de encuentro e intercambio de conocimiento, tiempo y energia.

Durante el desarrollo de Ia muestra disfrutamos de cuatro
actividades complementarias. La primera consisti6 en la relacion
familiar con el trigo; la segunda fue una charla sobre el libro ca-
nibal; la tercera, un conversatorio sobre el manifiesto del artista
campesino; la cuarta, un didlogo sobre la memoria. Cada evento
amplié las posibilidades del proyecto, vincul6 nuevas personas y
generd preguntas y respuestas a las inquietudes planteadas desde
la exposicion.

La diversidad de miradas sobre un tema en comtn reafirmé
el valor de los relatos maltiples y la necesidad de combatir los
relatos hegemonicos y los estereotipos. Rutas de la Siega nos
recordé el valor de compartir, de confluir, de preguntar y de
disfrutar de la compaiiia del otro.

Salén Comunal, es una galeria de arte contemporaneo
que busca contribuir a la circulacién, exhibicién, produccién,
formacién y comercializacién de arte contemporaneo. Surge en
el afio 2013 como una reaccién a la falta de apoyo institucional
para artistas emergentes en Colombia. Desde su inicio, la gale-
ria se entiende como un espacio de encuentro que sostiene una

programacién de exposiciones de libre acceso para el publico.

Pueden consultar nuestra programa-

cion en www.saloncomunal.co y en

nuestras redes sociales: (@saloncomu-

nal.

galeria
salon com unal



Bogota con pan y otras historias

Sergio Enciso Marin

Empecé a hacer grabaciones para el podcast en noviembre de
2022, cuando ya parecia inminente que inaugurariamos la expo-
sicién en enero (a la que luego llamariamos Rutas de la Siega).
Me di a la tarea, entonces, de conversar sobre pan con todo el
que me lo permitiera. Cuando tuve los primeros diez episodios
recolecté 30 términos que eran algo asi como palabras claves. Con
esa lista hice las tablas que montaria en uno de los muros de la
galeria Salén Comunal. Esas palabras (més diez logos) servirian
de interfaz para que la gente activara desde su teléfono celular
el podcast, al que llamé DEMASIADO CARO porque la gente
repite que la comida no ha dejado de subir de precio. Graciela fue
la primera persona con la que hablé. Después de conversar con
ella pensé que me gustaba la idea de recolectar nombres de pan
(las treinta palabras que estan resaltadas en este texto). Cuando
conversamos, ella me describié todos esos tipos de pan que le
encantaban, pero que le hacian dafio. Uno de esos era el REY,
que tiene jamén y queso. También me hablé de] HAWAIANO,
que Ileva pifia. Graciela me hablé de una panaderia en el barrio
La ESTRELLA que se llama El Tio Sam. La gente baja de otros
sectores en la localidad de Ciudad Bolivar para comprar pan rico
ahi. Pachito, el pastelero, me conté que LEUDO se le dice a la
masa o al pan fermentado con levadura. Segiin Milena, el almuer-
z0 OBRERO es pan con Colombiana. No debe confundirse con

el sancocho de pueblo, que es otra cosa. Roberto encontré en




calado

internet que MOJICON no solo era el nombre de su pan favori-
to; también era el nombre de la primera historieta colombiana,
dibujada por Adolfo Samper y publicada en el Mundo al Dia en
1924. :Qué otros tipos de pan hay? ;:Qué més puede uno decir
sobre su majestad el pan ROLLO, o sobre ¢] CROISSANT, su
ilustre comensal, el embajador francés, en la mesa cachaca? El pan
BLANDO tampoco falta en la gastronomia popular porque no
es tan caro. (Cudl es el encanto de una MOGOLLA? En Bogota
se volvié famoso un tipo de pan de MOLDE que se llama siete-
GRANOS. Tiene una pinta bien RUSTICA, como si lo hubieran
dejado a medio hacer, y se supone qué es mas saludable. Otro
pan que suena a sano, como si no tuviera conservantes, es el
CAMPESINO. Un ROSCON es a la vez un postre muy sabroso
lleno de aziicar y una manera no muy amable de decirle a los
hombres homosexuales. Tal vez se les dice asi porque los dos
son dulces. A los hombres que son guapos se les dice BIZCO-
CHOS, pero son mas ricos cuando tienen BOCADILLO. ;Daria
mi reino por un CALADO! —no por un plato de lentejas— pero
que sea con café porque, solos, los calados son duros y secos.
iQué lindo pelo tienes td, nifiital —gritan las abuelas en la pla-
za—. No es mi pelo —responde la alegre infanta—, es un dorado
pan TRENZA. Hay que tener habilidades especiales para hacer
panes o postres con HOJALDRE. Seg(in mi corta comprension
del tema, ese es otro nivel de habilidad panadera. Las MARIPO-
SAS y los corazones son hechos con hojaldre y son de lo que
uno més encuentra en las panaderias, junto con esas empalagosas
galletas POLVOROSAS. Recorriendo Bogota para sacar fotos
y hacer entrevistas me di cuenta de que consumimos tanto pan
como PLASTICO. Tomé montones de fotos en supermercados,
tiendas y panaderias de pan empaquetado. De ahi vino la idea
de recolectar los logos para luego intervenirlos y llevarlos a la
exposicién. Me llevé los micréfonos a El Cometa, la panaderia
y pasteleria del centro, y a pesar de que las voces no quedaron

tan claras, el paisaje sonoro salié fantastico. AllA me contaron



que el pan mas vendido es el CHATO (bastante parecido al pan
francés). Un muchacho con el que conversé afuera del local me
dijo que las donas de ahi eran las mejores porque las rellenaban
con CREMA muy fresca. Las MILHOJAS mas sabrosas que me
he comido en Bogota son las de El Cometa y las de la Cevicheria
Central, tal vez porque estaban recién hechecitas. Los nombres
del pan en Bogota se vuelven mas europeos cuando uno llega a
Chapinero, alla vi pan DANES. De Europa también trajeron
una pelicula que puso a llorar a los nifios bogotanos. Se llama
Marcelino pan y VINO, y es la tristisima historia de un chiquillo
huérfano que vive en un monasterio. Es mejor que no la vean,

aunque el dafio ya esta hecho.

https: // open.spotify‘com/ show/3STMcuSLfw9shezLicQFEG?si=RSAk2M
biQjm97dtmfN9IbUg




Tierra, carbon y mineria personal

Oscar David Urrego Garzon

La tierra

La tierra deslumbra con el sol que sale al amanecer. Recorre
las montafias que protegen a mi valle. Despierta con los primeros
rayos del sol que lo acarician, dandole un hasta pronto al frio
de la noche con un tenue calor en la mafana. La mayor virtud
es la fecundidad. EI breve roce del agua acariciando sus mejillas
de trigo para que brote de vida.

Su riqueza es abundante y generosa, un Poder que me im-
pulsa a observarla, sin dejar al lado el tacto, el olfato y el oido.
El placer de la contemplacién que sélo necesita un poco de dis-
tancia para ver sus virtudes. Evoca en mi también el sentimiento,

la sensacién de humedad que, como sudor en las madrugadas,

alimenta las nubes para volver a ser regada, opacando la vista sin




poder ver mas alld de la neblina. La contemplacién del silencio
absoluto. Su aroma y su textura a viejo me hacen sentir la carga
de mis ancestros.

Soy hombre de la montafia, hijo de la tierra.

El carbon

Soy hijo del carbén, mi matriz est dentro de él siendo parte
del todo. Es la entrada a un nuevo origen. Quiero brindarle unas
condiciones diferentes. Exponerlo al aire, ofrecerle la sensacién
de estar en la cumbre de la montafia. Recuerdo mis momentos de
soledad dirigiéndome al alto del Angel, donde la brisa golpeaba
mi rostro dificultindome respirar. Quiero que esta roca tenga la
oportunidad de nacer, después de haber estado tanto tiempo en

las profundidades.

Mineria personal

En este relato quiero hacer visible mi mirada sobre el hori-
zonte y la forma en la cual puedo entrar en lo profundo de mis
recuerdos, creando una forma de hacer mineria personal. Una
caida hacia lo criptico de la montafia para encontrar joyas in-
valuables, sin perder la mirada ni el respeto a la contemplacion
de su naturaleza.

Este proceso creativo parte de una pregunta fundamental
por mi origen: mis raices campesinas y la siembra. Es importante
resaltar que proviene de la contemplacion del pasado sobre el
horizonte de mi nifiez. En este camino, la investigacién manifiesta
el paisaje como raiz de la revisiéon de la memoria y los recuerdos
de una forma poética y declarativa. Aparecen la siembra, la estufa
de lefia, mis abuelos y mi mama. Uno de estos recuerdos es la
presencia de mi abuelo como agricultor. Ubicado en Guachets,
Cundinamarca, sobre el altiplano cundiboyacense, en la falda de
una montafia, es donde se puede caer en lo profundo de estos
recuerdos. En ese lugar, donde alguna vez se sembro trigo, donde
se gest6 la unién familiar, donde la tierra se manifesté con di-

Versos materiales cercanos a mi.



Nota 1
La
Siembra
En

Familia

Nota 2: [abores hondas-profundas

Son las primeras que deben hacerse al establecer una siem-
bra. Se hacen a profundidades entre 30 y 40 centimetros. Tienen
como objeto mover el terreno de las partes profundas para poner
a disposicién de las plantas mayor volumen de suelo, lo que

contribuye al desarrollo de sus raices.

Nota 3: Para germinar

Para que una semilla germine bien es necesario que esté
madura, no sélo exteriormente sino interiormente. lambién es
necesario cierto grado de humedad en la tierra. Estas dos condi-
ciones ayudan a ablandar la cascara y asi facilitar la germinacion.
La semilla debe tener una atmésfera respirable y una temperatura

adecuada. El calor también es necesario para la germinacién.

Nota 4: [.abores medias

Son las que se hacen con el fin de preparar el terreno para
la siembra o el trasplante, o para enterrar los abonos. Las her-
ramientas empleadas para realizarlas son el arado con la yunta

de bueyes.

Nota 5: Agua

Es conveniente y prudente hacer depdsitos para el agua
cerca del cultivo. Estos depdsitos deben tener anchura adecuada
y poca altura. Esto garantiza que la aireacién del agua sea mayor
y el agua tome mas facilmente la temperatura del ambiente o del
lugar. La temperatura del agua empleada para el riego debe ser

parecida a la del terreno y no inferior. La cantidad de agua que



se necesita para el desarrollo normal de las plantas depende de

las siguientes condiciones:

* La naturaleza del suelo, esto quiere decir, de su consti-
tucién.,

* Elclima, en el cual se consideran la humedad, los vientos
y el sol.

* Dela planta, pues cada una requiere cuidados diferentes.

Recuerdo la presencia de mi abuelo que resuena con el roce
del viento sobre la cosecha. El encuentro de una espiga con otra,
que de una manera amorosa desprendia semillas para volver a
ser germinadas.

Fue un atardecer frio, pero caluroso. Acogidos por una
ruana de cuatro puntas. Mi abuelo Maximo sacé unas habas que
guardaba en su bolsillo como si se tratara de un tesoro. Las tos-
taban sobre la plancha de la vieja estufa de lefia que atin esta en
la casa. Bl les decia el “chicle del pobre”; servian para alimentar
nuestras conversaciones.

Las habas eran las intermediarias para que nuestros cuerpos

hicieran presencia con la accién de mascar, un acto de ensefianza,

contemplando y digiriendo la vida.




Coda

Estamos sentados frente al trigo y el carbon. Unos tragos de
aguardiente, pero primero el de las almas. Hemos sido invitados
a contemplar el germinar. Germinan los recuerdos, los ancestros.
Germina el silencio y luego la palabra. He aqui el encuentro de
los campesinos que se hacen artistas. He aqui el cambio: el frio,
el calor, el olor y la luz. Al fondo, mas alla del pequefio trigal,
otros escuchan las historias que nacen de la tierra. Es otro tiem-
po. El del tejido, el de la cosecha, el del comer y beber juntos.
Quien lee el manifiesto se arrodilla ante la tierra, y asi, con un
gesto sencillo, ésta vuelve a nacer: en los recuerdos de las noches
repletas de espantos, en los olores de la panela, en los sonidos de
las aves, en el juego que es la vida misma. El campesino artista
nos insiste: “Los materiales del campesino artista son la imag-
inacién y la fuerza, las cuales acttian como semilla en la tierra”

(Manifiesto del artista campesino. Vicente Valenzuela)




Un camino, varias rutas

Miguel f\ngel Rincon Corredor

Teniendo en cuenta que una ruta es un recorrido que implica
un destino o propdsito y que la siega es el tiempo en que se corta
el cultivo, podemos entender que las rutas de la siega son los
caminos que toman los cultivos cortados con la finalidad de ser
procesados o preparados para alimentar. Rutasdela Siega, entonces,
no es el nombre mas adecuado para la exposicién artistica a la
que asisti. Si bien es cierto que los cuatro expositores expresaron
caminos que toman el maiz y el trigo una vez cortados, estos
caminos se extendieron en su origen hasta mucho antes de que
el trigo fuese trigo y de que el maiz llegase a ser maiz. La siega
es sélo una estacién de una ruta milenaria que se dej6 entrever
mediante la exposicion.

Oscar Urrego y Camilo Viasquez me remitieron al origen.

Ellos dos tuvieron un encuentro en la tierra, tierra en la que dos

generaciones atras el abuelo de Oscar cultivaba el trigo y de la




que el abuelo de Camilo lo tomaba para molerlo. La tierra es el
punto comun en el que maiz y trigo han brotado; la siega fue el
punto comtn de dos generaciones atras; las Rutas de la Siega es el
punto comdn de esta generacion; asi pues, la exposicion sirvid
como punto de encuentro en medio de una larga ruta.

Oscar, a través de sus obras, expuso el trigo mismo; mostrd
su formacién y crecimiento desde la tierra y, sobre tierra trans-
formada, barro cocido moldeado como tejas, pinté al campesino
que cultiva el trigo jQué circulo tan bello! Oscar me mostrd una
ruta en espiral sin fin. Camilo, por su parte, se expuso asi mismo
como injerto. Su abuelo molia el trigo, su tio Antonio reivindicé
de manera artistica al maiz; sus raices fueron alimentadas con
ambos granos y a su vez alimentaron a los demas gracias a ellos.
Ademas, en una conversacién muy interesante entre Camilo y
Bernardo Montoya, el duefio de la galeria, se hizo alusién a cémo
el maiz y el trigo llegaron a estas tierras. De este modo, Oscar y
Camilo me hablaron més (o asi lo escuché yo) de rutas del origen
que de rutas de lo segado, lo producido.

El maiz llegd a lo que hoy es Colombia entre 3000 y 6000
afios atras; el trigo, hace unos 500. Ninguno es originario de acé;
sin embargo, desde sus respectivas llegadas, ambos han tenido
un papel protagonista en la alimentacién de los habitantes de
este territorio. Se han cocinado, alimentando los cuerpos; se han
fermentado en las bebidas, alimentando los 4nimos; y se con-
virtieron en simbolos, alimentando las culturas. En este sentido,
Oscar y Camilo hicieron homenaje a su ascendencia familiar a
través de sus antepasados y de la tierra, tierra que fue de todos
nuestros ancestros y en la que se cultivaron dos granos con una
historia milenaria. En corto, nos revelaron, mediante sus origenes,
un origen comdn a todos nosotros.

Milena Mosquera expuso unas fotografias en las que se
mostraban personas y trigo. Vida. En estas imagenes se veia el
trigo con sus raices hundidas en la tierra y sus espigas apuntan-

do al cielo y jugueteando con las personas. El trigo sin segar



alimentaba el paisaje de la misma manera en que hizo presencia
en la galerfa y enriquecié el espacio.

Hasta acé, con las exposiciones de Camilo, Milena y Oscar,
el trigo no ha sido segado; las rutas han sido de origen y de vida.

Pero ciertamente el trigo se siega y se muele, se convierte en
harina y se hornea. De tal modo, la siega emprende varias rutas
para alimentar nuestros cuerpos. Milena preparé un pastel y
Sergio Enciso realiz6 unas piezas graficas que remiten a imagenes
icénicas de marcas relacionadas con el trigo; ademas, publicé una
serie de podcasts, Demasiado Caro, alrededor del alimento: de los
nombres del pan, de las panaderias de Bogota, de las relaciones
entre personas en torno al pan, de preparaciones, de los molinos
e incluso del precio del trigo.

Milena y Sergio ofrecieron rutas de lo segado. Preparaciones
y transformaciones del trigo; dindmicas comerciales; costumbres
regionales y locales; y relaciones personales. Especialmente, Sergio
tomo el trigo como insumo para alimentar la conversacién y lo
revelé como un alimento del cuerpo y de la cotidianidad.

Por todo lo anterior, las Rutas dela siega van mucho mas all3,

se pierden en un origen muy anterior a lo segado y llenan mas
P g y g y

que nuestros estémagos; son rutas del alimento vital.




Sembrar

Roberto Palomino Arias

Siempre estamos en relacién con la tierra y con el tiempo.
En el proceso de la siembra esta relacién se hace patente.

Las labores del cuidado. Sus frutos, sus vicisitudes. El cul-
tivo de la atencién sostenida a lo largo del tiempo en el proceso
vivo del crecimiento de los brotes hacia la luz y hacia la tierra.
Hay un tiempo oportuno para la siembra. Ese tiempo se deriva
de la temporalidad de los ciclos de la tierra, no del gran reloj de
la maquinaria industrial. Hay un tiempo oportuno para la siega.
Depende de las temporadas, y éstas del grado de inclinacién del
eje de rotacién de la tierra y su momento de traslacién en torno
al sol en este instante de la historia del universo. Ver el trigo crecer
nos recuerda cémo estamos sujetos e INscritos en 6rdenes mas
amplios. En 13.000 afios, las temporadas en la tierra ocurriran
de manera inversa. (Habra trigo sobre la superficie de la tierra?
¢Viviran nuestros descendientes para atestiguarlo?

El carbén es hijo del tiempo, huella de procesos antiguos,
de la confluencia de las fuerzas que configuran y mueven los
cuerpos en el universo. El carbén, en lo profundo de la tierra,
puede llegar a ser diamante. Hoy, apresuradamente, lo volvemos
alimento de la maquina de combustién vy, gracias a este gesto,
ensombrecemos la respiracién.

Dona Alicia guarda la memoria viva del trigo meciéndo-
se bajo los rayos del sol. Narra la memoria de su infancia, del
trabajo mancomunado, familiar, de los cuerpos en relacién, de
las palabras de los mayores. Sabe el momento oportuno para la
siembra y la siega. Su infancia rural, cercana a la tierra, le permite

ese saber del que hoy gran parte de la humanidad est desprovista.



La siega

Paula Medina Pacheco

Rasura los paisajes

i s

Serpentea la memoria Siembra tas historias

El trigo ha labrado el pensamiento de la humanidad mas
de lo que nosotros hemos labrado la tierra para su cultivo. Cree-
mos que fuimos nosotros quienes domamos las plantas, pero en
realidad fueron ellas quienes nos dominaron a nosotros y nos
hicieron creer que era al revés.

Cualquiera que haya cultivado la tierra sabe que se es esclavo
de lo que se siembra. Enterramos la semilla con la esperanza de
que germine para nosotros. Observamos cada movimiento de la
tierra, limpiamos de hierba el entorno, regamos el terreno para
que crezca la planta, incluso en los mas aridos veranos. Desocu-
pamos las parcelas para que la semilla crezca sin oposicién y nos
arrinconamos junto a las plantaciones para asegurar la cosecha.

Sin cuidado no hay cosecha y sin cosecha no hay alimento.

Hambre y muerte
La simbiosis nos ata al entorno que se teje con paja de
trigo. El paisaje se motila con una hoz. Se trillan las semillas de

la creatividad con las de la necesidad, y nuestras raices se clavan
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profundo en la tierra que nos alimenta. Germinan nuevos mitos
como la propiedad, la produccién, los excedentes o el comercio.

Cultivamos el trigo para cosecharnos a nosotros mismos.

Harina del mismo costal

Sembramos paisajes, cosechamos relaciones, tejemos co-
munidades. Nuestras raices se injertan con las del trigo y juntas
construyen realidad. Trazamos las Rutas de la Siega que nos llevan
hasta el Nuevo Mundo donde el trigo se convertira en el cuerpo

de Cristo que nos sera entregado para el perdén de los pecados.

Haced esto en conmemoracion mia

Se ara el Nuevo Mundo, se canalizan los rios de impulso
salvaje. Se encomienda, se parcela, se trabaja a fuerza de latigo.
Se trilla al aborigen para hacer pan de miedo y fe por toda la
eternidad.

La humanidad se amasa para suavizar su antropofagia. Cada
bocado distrae el aullido del instinto. Transmuta en rebafio y
marcha en colectivo por la ruta de la siega con las tripas famélicas
y el ojo bizco en la tierra, esperando retofiar.

Se abona el pensamiento con cascarilla de trigo para cues-
tionar el pecado original. Germina la oda a la razén cuyas raices
son mas fuertes que las nuestras. El rizoma abraza nuestro débil
injerto. Lo asfixia.

Tratamos de encontrarnos en la marafia raizal de la historia
y labramos una nueva ruta de la siega; un surco por donde bro-
tara la fuente de la memoria selectiva para que no se desborde
y ahogue el terreno. Le tememos al desborde porque olvidamos
que en el valle del Nilo no habia alimento sin inundacién, asi
COmo no hay pensamiento sin cuestionamiento.

Rutas de la Siega nos invita al desborde de nuestra realidad.
Enfoca las raices para sefialar los gérmenes que duermen a la
espera de crear. Nos invita a la danza de la siega con la que se

modela el entorno y se construye el lugar que queremos habitar.



Regreso a la mesa

Milena Mosquera Mejia

La Ruta de la Siega es un camino de inspiracion y libertad.
Ese andar comenzé con una invitacién que al principio parecid
salida de contexto; el contexto es una rutina, un hacer siempre
lo mismo, un negarse a abandonar el lugar seguro, un evitar in-
tentar otra cosa. Es como cuando nos quedamos con los sabores
conocidos y no queremos probar algo diferente por miedo al
gusto, a la textura, a la reaccién del cuerpo; sin embargo, darse
la oportunidad de meterse un trozo a la boca y degustarlo puede
sorprender. Eso ha sido la Ruta de la Siega, dar un paso a lo
desconocido y encontrarse con sabores de todo tipo. Algunos
han sido dulces y esponjosos como una torta de naranja; otros
han sido carnosos y salados como un libro canibal; otros con
un sabor fresco y refrescante como un dia de campo; y unos mas
profundos e intensos como las historias familiares.

La torta de naranja tiene que ver con la narracién de cuentos

en la familia propia. Aunque el padre es del Cauca y fue criado

con maiz, el trigo siempre ha estado presente en su casa desde




que se casé. La leyenda cuenta que la madre tuvo que aprender
a cocinar después de casada porque en su crianza nunca lo hizo,
pero al enfrentarse a su nueva realidad de formar una familia debi6
reconocer que no sabia cémo hacerlo, asi que empezd a comprar
libros de cocina y aprendié a hacer platos con gran variedad de
ingredientes. Con el tiempo llegaron tres hijos que siempre fueron
celebrados y alimentados con amor y buena sazén.

Entre esos platos estan las tortas. Cada celebracién es acom-
pafiada de un pastel o esponjado de naranja, de vino, de pifia,
de ciruelas; las reuniones hacian que la familia se encontrara y
compartiera momentos alegres. No podian faltar las anécdotas
de papa en los viajes de trabajo ni los cuentos y chistes que hacia
que los vecinos se enteraran de que habia algtn festejo, pues las
carcajadas se escuchaban a través de las paredes.

Las pastas han sido otra constante en esa historia; tanto
el hermano mayor como la hija menor han disfrutado y las han
pedido para la cena de cumpleafios todos los afios. Espaguetis,
raviolis, lasafias, canelones con diversas salsas y acompafiamientos
han adornado la mesa y les han hecho romper la dieta a algunos
comensales. Por supuesto, deben ser preparadas por mama, que
hace las mejores pastas; ningtin restaurante ha logrado o lograra
bajarlas del trono de los platos favoritos.

Tal vez no sea una familia muy unida, pero si se puede
decir que las comidas de mama han sido un enlace permanente
a lo largo de los afios, y hoy, con sus seis nietos, las reuniones
se mantienen. La unién de los padres por casi sesenta afios y las
cenas en su casa siempre han dado la bienvenida a familiares y
amigos; asi crecieron los hijos y se ha hecho lo mismo con los
nietos, que son quienes han podido aprender de la tradicién del
festejo alrededor de la mesa en casa de los abuelos.

Eso es la Ruta de la Siega, una conexién con las tortas y la
fiesta, ver que los padres hoy cosechan los frutos que con raices
solidas sembraron y poder seguir disfrutando de la cocina de

mamd y las anécdotas de papa. Han sembrado una familia con



principios estructurados, y aunque cada uno de sus hijos es muy
diferente, si hay aspectos en comtn, semillas de honestidad, de
generosidad, de respeto y gran amor por sus ensefianzas.

En la siega se ha pasado por todo tipo de situaciones, se ha
inundado la tolerancia, se ha marchitado la paciencia, se ha secado
la comprension; sin embargo, en los momentos mas importantes
se ha vuelto a la raiz y a comprender que se estd unido al tallo,
que es ese centro que permite recordar lo estructural y reconocer
lo importante. Alli es donde se conecta lo fundamental y el olor
a torta dulce recuerda de dénde se viene y quiénes han hecho que
la familia y sus integrantes sean quienes son hoy.

Se contintia en la Ruta de la Siega con todo lo que ella trae
y se disfruta de los sabores y sinsabores que puedan venir por
el camino. Al final, la conexién esti en el amor de las manos de
la madre en la masa. En el caminar por la Ruta se viven diferentes
momentos que conectan con otras personas y otros espacios. Este
proyecto, en su proceso creativo, ha llevado al compartir de miradas
y al encuentro de diferentes perspectivas en un mismo ambito.

Una parada de la Ruta fue el disfrute de un libro canibal
que mostré todas las conexiones de la literatura con la comida,
el lenguaje de libros que comen libros, personas que comen li-
bros, libros que comen personas. Fue mas que un recordatorio
de lo mucho que se disfruta comer y cémo el lenguaje atraviesa
el estébmago y transforma todo aquello que toca en su camino.
Ellibro canibal fue un buen encuentro con aquellos a quienes les
interesa alimentarse de letras y aprender de quienes saben de ellas.

En una estacién diferente el olor a campo inundé la Ruta.
Llegd con toda su riqueza acompafiada de campesinos-artistas
que hablaban de tradiciones y herencias; del arado, de la siembra,
de la cosecha y de las manos creadoras en la tierra. Entre el ritmo
de los tambores y el eco del canto se rendia homenaje a la labor
del campesino, y de la voz de cada uno de los presentes se leia
el manifiesto del campesino artista. Una ceremonia en la que se

encuentra la tierra, el trigo, la vida y la permanencia.



Un encuentro mas alld cuenta una historia de familia llena
de la profundidad y la nostalgia del pasado y los recuerdos. Los
molinos, la harina de trigo y el maiz se enlazan en una conver-
sacién sobre herencias, narrativas y artistas; y habla sobre la do-
mesticacién del hombre o de las plantas segtin la interpretacién
de cada quien. Historias de recorridos mundiales en busca de pan
y de reconocimientos de tradicién y amasijos anclados a costales
de harina y alimentos del dia a dia.

Este trayecto de la Ruta se debe agradecer a quien ofreci6
el espacio y la confianza para esas demostraciones de diferentes
miradas y propuestas del trigo. Ese hombre generoso y amable
que crey6 en un proyecto a ocho manos, que apoyd y acompand
cada estacién con el corazén abierto. A él un por siempre jgracias!

Los pasos por la Ruta no se detienen. Ese camino ha con-
ducido a despertar el deseo de emprender otro viaje y arriesgarse
a encontrar diferentes terrenos. Resulta seductor tener miedo al
siguiente paso, pero atrae la posibilidad de escoger por dénde
seguir. El trasegar puede estar guiado por un mapa y un destino
fijo, trazado con anterioridad, o puede ser al azar para ir abriendo
la senda a medida que se avanza. Se puede tener cierta seguridad
y confianza cuando se sigue el mapa porque se sabe que muchos
ya han pasado por alli y hay una sensacién de garantia de llegar
a buen puerto. Cuando se va haciendo camino se es como las
ovejas negras que se aventuran a buscar nuevos pastos para la
manada. En ese caso se va a tientas y lento pisando con cuidado
porque es desconocido el suelo bajo los pies. El terreno que se
va hallando puede ser llano y abierto; de ser asi, la visibilidad
es completa. Algunas veces el lugar es pantanoso y hdmedo, lo
que complica seguir, pues los pies se quedan pegados y se vuel-
ven pesados. En otras ocasiones el terreno es rocoso y lleno de
obstaculos que retan y hacen pensar si vale la pena arriesgarse y
sobrepasarlos o detenerse y volver. La decisién de seguir o no
depende de cada uno, pues todo se vale porque al final, se tenga

el destino marcado o no, no se sabe lo que habra en el camino.



Por eso la Ruta es libre e invita a aceptar el llamado de
hacer aquello que tiente o rechazarlo y continuar en el mismo
camino conocido, aunque eso implique sacrificar aprendizaje y
experimentacion; es darse o no el permiso de probar, intentar,
caer, alcanzar, fracasar, lograr, experimentar, crear o conocer
nuevas sendas, e incluso rendirse.

La Siega, por su parte, permite recoger los pasos andados
y ver el fruto de lo que se ha hecho. Muchas veces se escucha
que no se debe mirar atras, pero si no se hace, ;como podemos
reconocer lo que Ilevamos trazado?, ;cémo podemos entender
que estamos recibiendo el resultado de lo labrado?, ¢cémo po-
demos pensar en hacer algo diferente de aquello que no nos ha
funcionado?, ;c6mo podemos escoger nuestro préximo camino
si no sabemos de dénde venimos?, ;c6mo podemos reconocer
lo aprendido cuando no hacemos la reflexién?, ;cémo podemos
subsistir en momentos dificiles si nos negamos a ver lo que hemos
atravesado y aprendido?, :cOmMo podemos continuar st N0 SOMos
conscientes de lo que hemos hecho para llegar al presente?

Por eso la Siega es regocijo. Es un momento de alegria y
agradecimiento porque no sélo es reconocer el trayecto recorrido,
el aprendizaje, la experiencia, sino, asi mismo, recordar a aquellos
que han acompaifiado el recorrido o parte de él. Es dar las gracias
a aquellos que brindaron una mano en un momento complejo;
también haber ayudado con la carga a quienes se cruzaron y
estaban en dificultad, y es celebrar el festin de la cosecha por lo
mucho que se ha recogido y recibido en el caminar.

Es reconocer a los caminantes de antafio y también una
forma de agradecer su valentia e intrepidez al haber dejado unas
huellas que, de alguna manera, invitan a escrudifiar el pasado y

a cuestionar el presente.

Esto y mucho mas ha sido y sigue siendo la Ruta de la Siega.




Tiempos de trigo

Camilo Vasquez Caro

Rutas de la Siega se empezd a esbozar hace unos afios. Du-
rante el encierro del 2020, mientras todos nos adaptabamos a
nuevas dindmicas, conoci a un vecino de la vereda La Isla. Mi
familia y yo nos habiamos trasladado a nuestra casa de campo
y yo dictaba mis clases desde una carpa, buscando sefial para el
celular que a su vez le daba wifi al portatil. Todo era un calibrar
delicado de energia; tenia que asegurar una carga suficiente de
la pila del computador para poder conectarme a Teams y dictar
los 90 minutos de clase. El celular se calentaba, mientras en la
carpa helaba en los dias de nubes y Iluvia o hacia un calor inso-
portable en los dias de sol y mi viejo portétil, en el que escribo
estas palabras se descargaba més rapido de lo esperado.

Con el paso del tiempo me volvi més diestro en el manejo
de la tecnologia; adquiri a la fuerza un teléfono mas inteligente
y logramos poner conexién a internet en la finca y asi tener wifi.
Esto me permitié simular mi sensacion de salén de clase y pude
volver a caminar mientras dictaba mis catedras. Creo que, en mi
caso, pensar y caminar estan intimamente ligados‘ Fisicamente,
mis clases volvieron a ser més libres y pude superar el agobio de

dictar una clase sentado ante una pantalla. Como podra adivinar

el lector, soy profesor.




Pero volvamos a la ruta y a la historia del vecino. Oscar
Urrego, el vecino de potrero, el vecino que jocosamente se convir-
t16 en mi amigo de cerca y con quien construimos una amistad por
entre las cercas de alambre de ptias que son parte del paisaje del
campo colombiano. En el 2020 empezamos hablando a distancia,
de potrero a potrero, por eso de los miedos, algo caracteristico
de los tiempos y de los aires de pandemia. Paradéjicamente, la
tecnologia nos unid, a pesar del espacio y aire libre y sano del
campo, y un dia el joven vecino me envié un video de su abuela
amarrando trigo, trigo que ellos habian sembrado y con el que
hacia una especie de rito, una especie de puesta en escena, una
especie de obra de arte que tenia que existir en el momento vy,
luego, como toda accién, se desvanecia.

Esa imagen de las manos de dofia Inés atando el trigo
atraves6 lo mas profundo de mi ser. Soy hijo del campo y de la
ciudad y la poesia que habitaba los gestos precisos y sabios de
sus manos, la inclinacién de su sombrero y su sonrisa discreta me
emocionaron. El trigo, la figura de la abuela, la tierra materna y
carifiosa guiaron mis pies hasta la casa de los Garzén en busca
del narrar de Inés. Empecé confesandole que el trigo también
habita mis venas y que es parte esencial del narrar de mi familia.
Mi abuelo —le conté a ella— fue un gran molinero. Ella, por su
parte, me narrd historias cotidianas y a su vez extraordinarias de la
siembra, la cosecha, los atados, los bueyes, el tren, sus hermanos,
su esposo y esos viajes por los rieles y las estaciones a Bogota.
Llevar el trigo a los molinos cerca del Ricaurte y la Calle 13 era
el cierre de la siega de ellos.

Y en ese narrar yo también me encontré —claro estaba, el
ferrocarril y luego los camiones, esos juguetes majestuosos y
monstruosos que tenia mi abuelo— y recordé los molinos y mis
tios, el Fargo 60 y el Dodge Diesel 600, los conductores, las
torres de costales en unas bodegas monumentales. Me perdi en
memorias narradas y a su vez vividas —el centro de la ciudad, la

industria, el son de los motores, el vibrar de las maquinas tri-



lladoras, el quiebre de la frontera entre el campo y la ciudad—.
Volvi al trigo, a la materia prima que se usa para el pan de cada
dia, la harina y sus costales que han contado a la humanidad
desde hace milenios.

Pasé el tiempo y en marzo del 2021 murié mi tio Antonio,
el dnico tio de mi linea materna. Quedamos mi madre, mis tias
y yo y, a pesar de las distancias y formas peculiares de nuestra
familia, la partida de Antonio fue algo contundente: un antes y
un después; suena sencillo, pero marca. Sin duda, atn hoy sigo
en algo de esa metamorfosis que se inicié hace mas de dos afios
y este texto es huella de ello. Volvimos a Bogot4 y ya no éramos
los de antes.

Vuelvo a la muerte de Antonio en medio de una pande-
mia y el miedo de estar cerca de otros vivos. Muchas personas
nos acompafiaron en esos dias, pero pocos pudieron estar cerca
tisicamente. Tengo presente a Sergio Enciso y su compaiiia en
persona: pasé por la galeria y me abrazé con fuerza. Nos tomamos
una foto al lado de una obra de Antonio. En esos dias hablamos
mucho por celular y le manifesté el deseo de hacer algo que me
permitiera recordar a mi tio; el vacio era enorme. Escribi durante
varias noches textos que atin no he releido ni tocado, pero que
estan ahi, aunque ain no es su tiempo. [e confesé a Sergio mi
deseo de quebrar una frontera disciplinar autoimpuesta —me
alejé de las letras y las narrativas— y le dije “Hermano, quiero
hacer algo con arte” y él me dijo algo asi como “Hagale, el arte
se hace haciendo”.

Y las ideas quedaron rondando por ahi. A mediados del
2022 Oscar, Sergio y yo, tres profesores del Departamento de
Humanidades e Idiomas de la Escuela, ya estibamos empezando
a cocinar algo —no sabiamos qué, pero algo estaba en proceso—.
Oscar y Juan Pablo Camargo, otro profesor, llegaron a mi ofi-
cina y me dijeron que queria abrir un espacio de huerta para

sus clases. Accedi a la peticién y empezamos a mover tierra y
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lugares de enunciacién: fue natural, fue organico, fue un sembrar
desprevenido, el correr de un limite.

El proyecto de la huerta fue el recobrar de vida de un espacio
olvidado y, a su vez, a la vista de toda nuestra comunidad. Con
Roberto Palomino y Felipe Rodriguez, también profesores de
departamento, fuimos a la huerta. En nuestra clase de Punto de
Encuentro empezamos a explorar la posibilidad de un aprendi-
zaje por fuera del aula. Buscabamos con nuestros estudiantes un
nuevo escenario para seguir discutiendo sobre el sentido de la
educacién y el antropoceno.

Un dia, a Oscar y a mi se nos ocurri6 sembrar trigo en la
huerta, un acto simbélico y de memoria. La sabana de Bogota fue
un paisaje de trigales durante siglos. La hacienda EI Otofio habia
tenido potreros de trigo y cebada. Oscar tenfa unas semillas que
habia guardado desde la tltima cosecha con dofia Inés y estaba
dispuesto a compartir. Con Felipe y Roberto nos entusiasmamos
y coordinamos una sesién de Punto de Encuentro en la huerta.
Los estudiantes llevaron aromaticas y metimos las manos en la
tierra. Oscar lleg6 con las semillas de trigo, acompafiado de su
madre, dofia Alicia. Hablamos, labramos y sembramos el trigo
que tanto conocian los potreros de El Otofio y que hace tanto
se habia olvidado. Sembrar es apostarle al futuro y en nuestro
caso fue también evocar el pasado.

El trigo crecié. Todos los dias lo visitAbamos. En cierto
sentido, se cre6 una dependencia y una amistad. Después del
almuerzo ibamos con Sergio a verlo, a tomar fotos y registrar algo
que es absolutamente cotidiano y natural, pero que nos parecia
extraordinario. Oscar lo regaba, le daba nutrientes. Al combo se
incorporé otra profesora, Milena Mosquera, y ella nos acom-
pafiaba y también tomaba fotos. Con ella emprendi un recorrer
entre palabra e imagen, un balance que quedaria plasmado en la
exposicion.

La ruta se iba trazando, aunque no sabiamos por dénde nos

iba a llevar. Era un recorrido, una ruta que nos iba llevando y las



personas se montaban, se bajaban, aportaban. Ya en octubre, con
Sergio y Oscar sabfamos que ibamos a hacer algo y queriamos
que tuviera que ver con el trigo. Sergio se propuso navegar por
la ciudad, por las costumbres, explorar la cultura de pan en la
ciudad. La palabra se convirtié en un protagonista de su obra.
Oscar volvié6 a la tierra, al trigo y al carbén y a sus vivencias, a su
memoria y a su campo. La obra de Oscar permitié mostrarnos
cémo el trigo, la tierra, el agua, el carbén son un arte que nos
atraviesa a todos.

Entra en escena un gestor fundamental de la ruta: Bernardo
Montoya, de la Galeria Salén Comunal, quien le aposté a una
mirada interdisciplinaria al trigo y nos abrié las puertas de su
galerfa. Un dia de noviembre fuimos con Sergio y Oscar a la
galeria a hablar con él. Sergio y Oscar son artistas y tenfan un
discurso mas claro de lo que buscaban hacer. Me atrevo a decir
que pasaron la prueba de la entrevista. Yo, por mi lado, soy un
novato y no tenia muy claro por dénde iba. De nuevo la confianza
de Bernardo fue muy grande y mi gratitud es total.

En diciembre, mi esposa, Cris, me pregunté: “Y, bueno,
td que vas a hacer para la exposicion del trigo”. Le dije “No sé,
creo que unos afiches. Le quiero rendir homenaje a mi abuelo
Viasquez y su trigo y a mi tio Caro y su arte”. Fue algo bastante
manual; escribi mis afiches en unos cuadernos y luego Cris me
ayudé a buscar una fuente adecuada. Un dia, por fin, ya habia
algo impreso y palpable que contenia las palabras que yo que-
ria. La pregunta era cémo reproducirlo y exhibirlo. Con Sergio
recorrimos el centro en busca de talleres de impresién que ya
no existen. Poco a poco Oscar me guio para hacer la serigrafia
y ahi logramos plasmar la palabra. Es una reproducciéon manual
de unas pocas palabras escritas.

Mi aporte a la siega fue, entonces, algo grafico: cuatro
afiches que giran en torno al trigo y el pasado, el alimentar y el
consumo, la produccién y la historia familiar, todo en un mend

de almuerzo ejecutivo. En medio de ese proceso con Milena



revisamos fotos de la siembra del trigo y surgi6 la idea de pre-
parar un postre de trigo dulce y, asi, una cuarta mirada al trigo
surgi6. La ruta estuvo en Salén Comunal un mes y fue el centro
de cuatro actividades muy diferentes en torno al trigo.

Para finalizar la ruta, lleg6 a la Escuela, a la tierra de donde
salié la pequefia cosecha de trigo que fue nuestro insumo para
pensar, crear y dialogar. Y me encanta que este ciclo se cierre en
estas tierras y en esta comunidad. Somos cuatro profesores abier-
tos a seguir aprendiendo y explorando; el horizonte disciplinar es
poroso y nos permite navegar en lo desconocido. Al escribir sobre
la siega no puedo evitar escribir sobre el trabajo colaborativo, la
amistad, la confianza y la gratitud. Mas que una agrupacién de

obras, la ruta para mi es un recorrer y una experiencia, un punto

de encuentro de miradas, lecturas y narrares.
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